
 

 
 

Herzlich Willkommen im Restaurant Hotel Weidenhof 

Wir freuen uns sehr, Sie als unseren Gast begrüßen zu dürfen! 
 

 Unsere Getränkeempfehlungen  
 

 

 

Portwein rot/weiß  € 6,00 
 

1 Glas Sherry Dry oder Medium  € 6,00 
 

1 Glas Limoncello Spritzer  € 6,50 
 

1/4 l Maracuja-Kräuter Spritzer  € 7,00 
 

1/4 l Melonenspritzer  € 7,00 
 

1 Glas Lillet Wild Berry  € 7,00 
 

 

 

 

Prosecco mit Creme de Cassis                                                 € 6,00 

 

0,5 l Hirter Kellermeister vom Fass   € 5,10 

 

0,5 l Hirter 1270 vom Fass  € 5,10 

 

1/4 l Sommerspritzer Rosé  € 5,00 

 

0,1 l Frizzante Rosé    € 6,00 

        WG Sax, Kamptal, NÖ   

 

1/8 l Cabernet Sauvignon 2021  € 6,00 

       WG Bauer, Gamlitz, Steiermark  

 

1/8 l Remondo Rioja La Montesa 2019     € 6,50 

  Spanien 

 

1/8 l Grüner Veltliner Alte Rebe 2025      € 5,00 

  Oßberger, Löss Kremstal, NÖ 

 

1/8 l Riesling                    € 5,00 

   Oßberger, Riel Gebling Kremstal, NÖ 

 

1/8 l Valpolicella, Appassimento     € 6,50 

        WG Cantina di Negrar, Venetien 
 

 

Wasserservice                                                                                    € 1,50 

 

Wir haben täglich für Sie geöffnet! 

     

 

 



Frühlingsmenü 
 

 Tomate-Mozzarella 

Pesto & Rucolasalat 

oder 

Bärlauchcremesuppe mit Croûtons  

*** 

Steak vom Eichelschweinrücken 

Pfeffersauce, Kartoffelrösti & Gemüse 

*** 

Zweierlei Schmankerl 

€ 34,00 

 

 

 

 

Unsere Tagesempfehlungen 

 

Putenschnitzel in Parmesanpanade 

Spaghetti & Tomatensauce 

€ 15,50 

 

Kärntner Bärlauchnudel in Knoblauchbutter 

& gemischter Salat 

€ 17,50 

 

Weißer Spargel 

Sauce Hollandaise & Petersilienkartoffel 

€ 23,50 

 

Riesengarnelen mit Knoblauch & Kräutern gebraten 

Avocadotatar & Salat 

€ 24,50 

 

Lammkronen mit Knoblauch & Kräutern gebraten 

Rosmarinkartoffeln, Antipasto & Fetawürfel 

€ 28,50 

 

 
 

 

Gedeck pro Person  € 2,50 

 

Für Änderungswünsche berechnen wir € 2,00 

 



Vorspeisen 

 

Endiviensalat mit gebratenen Kartoffeln und Speck 

Groß € 12,50 

Klein €  8,50 

 

Hausgemachte Gemüse-Frühlingsrollen  

Blattsalate & Sweet-Chili-Sauce € 15,00 

 

Frühlingsrollen gefüllt mit Garnelen & Gemüse  

Blattsalate & Sweet-Chili-Sauce € 16,00 

 

Vitello Tonnato 

Kalbfleischscheiben mit Thunfischsauce, Kapern & Blattsalat € 15,50 

 

Thunfischcarpaccio  

Miso-Vinaigrette & Blattsalat € 17,50 

 

Rindercarpaccio 

Trüffelvinaigrette & frischer Parmesan € 17,50 

  

 

 

Suppen  

 

Rindsbouillon Frittaten I Leberknödel I Grießnockerl € 6,50 

 

Bärlauchcremesuppe mit Croûtons  € 6,50 

 

 

 

Für kleine Gelüste 

 

Kartoffelgnocchi 

Parmesan & Rucola                                                                         € 14,50 

 

Backhendlstreifen 

Kartoffel-Vogerlsalat & Kernöl € 17,00 

 
 

 

Nudelgerichte 

 

Kärntner Kasnudeln 

braune Butter, Schnittlauch & grüner Salat € 16,50 

 

Hausgemachte feine Nudeln mit Trüffelcremesauce 

& frisch gehobelter Trüffel € 22,00 

kleine Portion € 16,00 



Fisch 

 

Kärntner Saiblingsfilet auf der Haut gebraten 

Basilikumsauce, Zucchini & Petersilienkartoffel € 23,50 

 

Zanderfilet unter der Steinpilzkruste 

Knoblauch-Blattspinat, Basmatireis & Weißweinsauce  € 23,50 

 

 

Fleischgerichte 

 

Schweineschnitzel „Wiener Art“ & Kartoffel-Vogerlsalat € 16,50 

 

Wiener Schnitzel vom Kalb mit Petersilienkartoffel & Preiselbeeren € 25,50 

 

Cordon bleu & Pommes frites oder gemischter Salat € 18,00 

 

Zwiebelrostbraten im Natursaft´l 

Speckbohnen & Röstkartoffeln € 25,50 

 

Kalbsrückensteak unter der Steinpilzkruste 

zweierlei Saucen, Kartoffelgnocchi & Gemüse                                    € 30,00 

 

Steak von der Rinderlende 

Grillgemüse, Pfeffersauce & Steakhouse Pommes € 32,00 

 

Dessert 

 

Apfel- und Topfenstrudel  

Vanillesauce & Rahmeis € 7,00 

 

Tobleronemousse  

Eierlikör & Ananascarpaccio € 9,00 

 

Creme-Brûlèe 

Beerenragout & Rahmeis   € 9,00 

 

Dessertteller „Weidenhof“  € 9,50 

 

Sorbet  

von Limone, weißer Pfirsich, Maracuja oder grüner Apfel € 5,50 

mit Prosecco aufgegossen                             € 7,00 

 

Hausgemachte Palatschinken  € 8,50 

gefüllt mit Nougatcreme, Erdbeer- oder Marillenmarmelade                              

 

Dessertwein 

 

Ein Glas Süßwein Beerenauslese   € 7,00 


